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TRío o, [MPanaoas 

LORnanas 16.900 
Empanadas loretanas de yuca en 3 rellenos , carne, salchicha de huacho 
y vegetales salteados, acompañados de aji rocoto y crema huancaina. 

22.900 

PaSUL O[ CMOCLO 

CON caRN[ 

Horneado de capas de choclo y relleno carne con toques finos de uvas 
pasas y crema de ají amarillo. 

C[VICM[ 

O[ CMaMPIHON'8 
25.000 

Elaborado a base de champiñones con la misma técnica del ceviche 
tradicional, aderezado con limón, vinagre, acompañado con mazorca y 
camote. 

POLLO PULPO LaNCOSTINOS 

25.000 35.000 26.500 

causa 

LIM[Ha 

Tradicional timbal de papa amarilla, con finos toques de limón y ají 

amarillo, relleno de palta, bañada en mayonesa. 

27.000 
Elaborado a base de pescado con la misma técnica del ceviche tradicio
nal, aderezado con limón, vinagre, acompañado con mazorca y camote. 

•

JALEA MIXTA                                                                                      40.000
Fritura picante de pescado y mariscos, acompañada de sarza criolla, 
aderezo a base de mayonesa y croquetas de yuca. 
Coronados con canchita.
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ACRIDULC� D� 

LaNCOSTINOS y PESCaoo 36.600 
Cocción al wok de langostinos, cubos de pescado, variedad de pimen
tones y cebolla de verdeo (cebolla china), aderezados en salsa agrid
ulce y duraznos;. 

29.400 

CMICMaRRON D� POLLO 

ORl�NTaL 

Trozos de pollo crocante marinados en salsa oriental, acompañados con 
salsa de limón, arroz blanco, nabos o rabanito encurtidos. 

LOMO 
sauaoo 

Cocción al wok de 150 grs. Cortes de lomo fino de res, cebollas y 
tomates, aji amarillo salteados con salsa de soya con papas a la 
francesa. 

36.000         40.000 

36.500 

TIILLaRIN�S

SALTADOS 

TRADICIONAL       mARINO 

Compuesto de pasta larga, cubos de lomo de res, tomates, cebolla roja 
y de verdeo, con finos toques de soya, vinagre y aceite de ajonjolí. 

ACRIDULC� O� 
LaCOSTINOS Y POLLO 27.000 
Cocción al wok de langostinos, cubos de pollo, variedad de pimentones 

( 

y cebolla de verdeo (cebolla china), aderezados en salsa agridulce y 
duraznos. 

•
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ARROZ cuaurn 

o, c,Roo 30.900 
Arroz salteado al wok con lomo de cerdo ahumado, huevos revueltos y 

cebollín. acompañado de salsa de soya . 

.. 
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ARROZ cuau�a 

o, vrnnaL,s 

28.900 

ARROZ cuau�a 

o, POLLO 

l/J. Arroz salteado al wok con trozos de pollo, huevos revueltos y cebollín, �, 
1

acampanado de salsa de soya. 

22.500 
Arroz salteado al wok convegetales. huevos revueltos y cebollín, acom

pañado de salsa de soya. 

33.000 

ARROZ cuaurn 

,sPrn1aL 

Arroz salteado al wok con lomo de cerdo ahumado, pollo oriental, lan

gostinos salteados, huevos revueltos y cebollín, acompañado de salsa 

de soya. 
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14.500 
calentado de arroz y frejoles canarios en mezcla cremosa aderezado 

con aji panca aceite de oliva y salteado al wok. Acompañado de una 

bebida. 

34.900 

rncu rncu 

CON CR[M8 O[ L8NCOSTINOS 

Mezcla cremosa de arroz y frejoles canarios en aji panca, aceite de oliva 

salteada al wok. Envuelto en langostinos en crema de rocoto y parme

sano. 

rncu rncu 

a LO POUR[ 
37.900 

Mezcla cremosa de arroz y frejoles canarios salteada al wok,aderezo de 

aji panca aceite de oliva . Cubierto con 150 gr lomo de res, huevo y 

maduro. 

34.900 

UROCMnas O[ LOMO 
8NTICUCM8DO IANTICUCMOJ 

150 gr de bife ancho aderezados con salsa anticuchera y acompañado 

de mazorca y papas criollas. 

rncu rncu 

O[ LOMO S8LT8DO 36.500 
Mezcla cremosa de arroz y frejoles canarios aderezado con aji panca 

aceite de oliva y salteado al wok. Cubierto con 150 gr de lomo de res 

saltado. 
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AJÍO[ 

caLuNa 25.900 
200 grs. Pechuga de pollo en crema aderezada con aji amarillo. 

pecanas y queso parmesano. Acompañado de arroz blanco. huevo duro 
y aceitunas moradas. 

29.500 

ARROZ M[LOSO 

O[ POLLO a La NORUÑa 

Arroz con pieza de pollo. en punto de cocción intemedia entre el seco y 

caldoso. a base de cerveza negra. chicha de maiz y cilantro. 

ARROZ V[RO[ 

CON RaCK O[ CORO[RO 44.900 
Arroz graneado al cilantro cocción en fondo de cordero.cerveza arvejas 

y pimentón, coronado con 2 rack de cordero marinado a tres tiempos 

de cocción. 

25.500 

CROCaNns O[ 

PrnMuca O[ POLLO 

Tiras de pechuga de pollo con marinado criollo peruano envueltos en 

maicena fritos a alta temperatura, acompañados con papas francesas, 

salsa tártara. 

29.900 
Sopa típica limeña de corte de pecho de res, acompañada de papas,yu

ca,mazorca,repollo y otras verduras. 
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26.250 
Pan francés 125 gr con brazuelo de cerdo en chicharrón, acompañado 

de camote (batata) frito y zarza de cebolla. 

SáNCUCU[ O[ 
asaoo CRIOLLO 

23.900 

SáNCUCU[ O[ 
JaMON O[L País 

Pan francés con 130 gr con jamón, especias peruanas, lechuga, zarza 

criolla y chips de camote. 

23.900 
Sándwich con asado de pejerrey de res, pimentón, laurel en pan 

ciabatta, acompañado de aguacate. 

SáNCUCU[ O[ 
LOMO sanaoo 

20.000 

SáNCUCU[ CON 
saLcu1cua D[ uuacuo 

Sándwich con charcutería peruana de carne de cerdo con achiote, 

cárcamo, especias, huevos revueltos, pan francés y chips de camote. 

26.900 
Lomito saltado con cebolla blanca, pan ciabatta y acompañado de 

papas a la francesa. 

22.500 

SáNCUCU[ CON 
POLLO aL CILINDRO 

Sándwich con pollo al cilindro (cocinado en ahumador) laminado 

acompañado de salsa huacatay, salsa Reina Inca en pan francés, con 
papas a la francesa. 
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6.500 
Refrescante jugo de maíz morado peruano preparado con canela, piña 

y jugo de limón, acompañado de hielos para hacerlo más refrescante 

todo en un vaso de 9 Oz 

CMICM3 MOR303 - 12 OZ 8.000 
Refrescante jugo de maíz morado peruano preparado con canela, piña 

y jugo de limón, acompañado de hielos para hacerlo más refrescante 

todo en un vaso de 12 Oz 

JUGO O� M3R3CUV� - 9 OZ 6.500 

Refrescante jugo de maracuyá, acompañado de hielos para hacerlo más 

refrescante todo en un vaso de 9 Oz 

JUGO O� M3R3CUV� - 12 OZ 8.000 
Refrescante jugo de maracuyá, acompañado de hielos para hacerlo más 

refrescante todo en un vaso de 12 Oz 

INC3 KOL3 - 600 ML 13.000 

INC3 KOL3 SIN 3ZÚC3R - 600 ML 13.000 

COC3-COL3 - 300 ML 5.000 

COC3-COL3 SIN 3ZÚC3R - 300 ML 5.000 

CtRVtZ�S 
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C�RVH3 - 400 ML 

Cerveza peruana importada 

Cerveza peruana importada 

9.000 
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